Memnukort

KLASSISK MENU

Skal Mmed RONS [ ASPALGOS...eeeueeeeoeueeoveeovvosveossvoosssorssoosssossssossssosssossssosssosess KV 48y~

Honsesalat med sprod bacon og syltede tranebaer ................eeeeeeeeeeeeesennns kr. 52,-

Roget forrel med broccoliterrine 0g sauCe Verte...........eeeeeesesvvevvsesssoesnees Kt 52,-

Kold dampet fisk pd ananas med rejer og karrydressing .......ccceeeeeeeeeeee... kr. 58,-

Laks Bellevue med rejer, salat 0g dressing...........eeeeeeeeveeeeevveveeovevvessonsens kr. 62,-
Hamburgerryg

my/ adrstidens gront, hvide kartofler samt aspargessauce..................c..ceeeeeeeueenn.. kr. 128,-

Kalvesteg stegt som vildt

my/ waldorfsalat, surt, sedt, brunede/hvide kartofler, chips samt vildtsauce....... kr. 138,-
Gl. daws oksesteg

my/ glaserede perlelag, bonner, asier, sadt, hvide kartofler samt sauce............... kr. 138, -
Flzeskesteg
my/ redkal, asier, chips, brunede/hvide kartofler samt skysovs ........................... kr. 138, -
Helstegt oksefilet
my/ hasselbagte kartofler, drstidens gront samt sauce bearnaise .......................... kr. 178,-
Paere Belle Helene ..............eeaeeeeeeeeeoeesovoesoesosvessovssovssssosssssssossssssssssssoes kr. 52,-
Romfromage med KirSebDaerSaUCe .........eeeeeeeeeeeeseousoovvssovsosossosssssssossssosssoes kr. 52,-
Hjemmelavet islagkage med coulis Og frugt .........eeeeeeeeeeeeevveevesveovesnvenvens kr. 52,-

V%2 ananas med frugtsalat Og FraCHEME ........cceeeeeeeevvvssseesvssssssoosssssssssosssesss Kb 58,-

3 kugler is med sprode noddeflager Og COUlS........eeeeeuseeueuesevvevroevesesovnnnns kr. 52,-

FEST TIL FAST PRIS — KLASSISKk MENU

- Velkomstdrink
- 3 valgfri retter
- vin, &l, vand ad libitum under middagen
(slutter nar dessertvin er skaenket)
- Hvidvin: Sauvignon Blanc
- Radvin: Cabernet Sauvignon
- Dessertvin: Muscat

PRIS PR. PERSON — KR. 395,~

Kaffe m/kransekage
Vin @1, vand, ad libitum hele aftenen
(varighed 7,5 time)
- samt valgfri natmads suppe

PRIS PR. PERSON — KR. 575, -
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FORRETTER

HOVEDRETTER

DESSERTER

GOURMET MENU

Torsk i filodej m/ hvidlogspersille og safranvinaigrette..............eeeeeeveeeec. ki 52,-
Roget hellefisk m/ rodbedecremé og pUrlgg ..........eeeeeeeveeeseseveessevvssenennns kr. 52,-
Roulade af unghane m/ spaede salater og tomatsalsa ...........ceeeveeveeveeencn. kr. 52,-

Roget dyrekolle m/ aeblecompot og plukkede salater ..............c..ceueeeee..... kr. 54,-

ODstergaards fiSKOSYMEION. .....cceeessssssvessseeeeesssssssssssssssssssssssssosossssssssssssssssssss kr. 62,-
Indbagt laks p3 urter i julienne og skaldyrssauce......uueeeeeevesseeeessvesssessssens kr. 68,-
Oksemprbrad i tynde skiver og appelsinlog ..............eeeeeeeeeeeeseeeeeeeesonaees.. kr. 72,-
Ganerenser: CitrONSOrDEL ..........e.ceeeeseeesvessovssovssovossssssssossssossssosssossssossses kr. 28,-

Til alle forretter: Brod og smor

Rosastegt andebryst m/ sauté af grontsager og ingefaersauce .................. kr. 168,-
Krydderurtemarineret lammeculotte m/ tomat/pesto sauce...........cc...... kr. 178,-

Indbagt svinemorbrad m/ svampesauce ..........e..eeeeesvveesvversvsesososssosssoessss kKte 178,-

Helstegt dyrekolle m/ compot af able/selleri og rosmarinsauce.............. kr. 188, -
Helstegt oksefilet m/ indbagt blomkal og sauce bordelaise............cuuu...... kr. 188, -
*Oksemorbrad Wellington m/ ratatouille og madeirasauce.................... kr. 208,-
*Helstegt kalvefilet m/ svampe og troffelsauce..........eeeeseeeeevvesevoeennass kr. 208, -

Til alle hovedretter: Dagens kartoffel og drstidens gront

Islagkage m/ frugt OF COUIIS ...eeuueeeueusoeveosorevesesovesssovesssovesssssosssosssssssones kr. 48,-
Penna Cotta my/ syltede frugter 0g mMeliSS€..........eeeeeeeeveevvervseverveovesnoensens kr. 48,-
Sprode noddeflager m/ parfait og sorbet samt marinerede beer............... kr. 58,-
Ismarengs m/ vanille og sorbet hertil jordbaercoulis..................eueeeeeee..... kr. 58,-

Nougatparfait m/ orangecompot 0g MelissE ..........eeueeeveervveevveervvoeovvesnoess ke 68,~
Chokoladekage m/ orangemoussé 0g melissé .........eueeeeeeeesveeesevevevorevenssss. kr. 68,-

Desserttallerken my is, Kage Og frUgE .......eeeeeeeeveeeeevvovveovesvessvossosssossosssons kr. 78,-

HELAFTENS ARRANGEMENT - GOURMET MENU

- Velkomstdrink - Kaffe my/kransekage

- 3 valgfti retter - Valgfri natmad

- Buffet m/vin &, vand - Orkider

- Hvidvin: ~ Sauvignon Blanc - Valgfri farve pd dug og servietter
- Rodvin: Cabernet Sauvignon - Suite til vaertsparret

- Dessertvin: Muscat * Tillaeg kr.20,- pr. person

PRIS PR. PERSON — KR. 645, -

Varighed 7.5 time, derefter afregnes kr. 65,- pr. person pr. time
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Memnukort

NATMAD

Klar suppe med boller og flites
kr. 42,-

Minestronesuppe med pasta og fliites

kr. 42,-

Aspargessuppe med kodboller
kr. 45,-

Ungarsk gullaschsuppe
kr. 48,-

Rode polser med brod - lav selv hotdogs
kr. 48,-

Biksemad med spejlaeg eller bearnaise og brod
kr. 48,-

Aggekage med bacon og purlog
kr. 52,-

Karrysuppe med ris og honsekod
kr. 52,-

Skipperlabskovs med rodbeder og rugbrod
kr. 55,-

Pilzegsplanke med div. tilbehor og groft brod
kr. 55,-
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Menukort

HUSETs BUFFET — MIN. 20 KUVERTER

Y Laks Bellevue med rej

Y Lakseroulade med sau * Kold dampet torsk p4 sy
*  Rejer med mayonaise og % Roget forrelterrine med ca
*  Italiensk lufttorret salami % Parmaskinke med melonsalat
Y% Valnoddepaté med drueagurke. % Roget dyrekolle med sauce
Y  Fiskefilet med remoulade gnberland
*  Gl. skinke med flodekartofiler % Helstegt oksefilet med bonne bonne
Y¢  Krydderstegt kalkunbryst med R e

tomatsalat % Kyllingsauté i pasta

i d

Stor salatbar med dressing

Y Svinemorbrad i smorsauterede

Brod og smor

tort ostebraet med kiks
e med syltet frugt

rodfrugter

Pris: kr. 288,-

Pris: kr. 238,- or salatbar og dressing

LUKsUs BUFFET

Gratinerede gronne muslinger m/ hvi
Foie gras terrine med ablecompot

Roulade af roget hellefisk med rodbedecre.

r oX X X

Bresaola og grillede artiskokker

Smorstegt pighvar i citruscremé

%

Andebryst i sauce af lynghonning og rosa peber

=

Kalvemedaillion i svampecremé

v 2 slags kartofler
Y« Salatbar og dressing
3 Brod og smor

Lun aebletaerte med creméfraiche
Fragilite roulade med nougat og syltede appelsiner
nsk chokoladekage med vanillecremé

2t med oliven

Pris: kr. 348,-
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Memnukort

FEINSCHMECKER MENU — MIN. 20 KUVERTER

Dariolé af jomfruhummer i egen lage m/ friske krydderurter

Ovnbagt pighvar m/ snegle i citruscremé

Laurbzerbladsgranité

Medallion af kalvemorbrad i troffelbouillon tilsmagt m/ marc og ristede svampe

Fragilite m/ nougat og orangecompot

Terrine af nye kartofler, roget laks m/ lakserogn og hummerviniagrette
Vanillesyltet torsk m/ balsamico glace

Beaujolais granité

Perlehonebryst m/ foie gras i slor samt grov ratatoille og salviesauce

Safranpocheret paere m/ kokosis

FEST TIL FAST PRIS

FEINSCHMECKER MENU

- Velkomstdrink: Peach d Or

- Hvidvin: O “Alsace Riesling

- Rodvin: Bellingham Pinotage
- Dessertvin: Muscat

- 5 retters festmenu

- Kaffe m/ Petit Four .
- Cognac - Likor eller Bailey Pris: kr. 945,-
- Buffet m/ ol, vand, vin og alm. spiritus

- Valgfri natmad

nt varighed: 8 timer - Derefter afregnes kr. 75,- pr. person pr. time
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