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2 Hoveller

Velkommen til

DIT LIVS




Néar maerkedage skal fejres - eller der skal festes for venner og bekendte,
er vores hoteller det perfekte udgangspunkt. Vi tilbyder laekkert og
veltillavet mad, som | kan nyde i hyggelige omgivelser péa et af vores hoteller.

Personalet er altid parat til en festsnak og giver gerne gode rad om
menusammenseetning, valg af vine m.v.

Veelg ud fra forslagene i denne folder, eller tal med os om, hvilke specielle
gnsker, | matte have. Vi prgver gerne at opfylde ethvert gnske.

Nar | vaelger os som festarranger, veelger | ogsa at kunne slappe af
sammen med jeres gaester. Vi sgrger for det hele og skaber de bedst mulige
rammer for et succesfuldt arrangement.

Veelger | at holde en helaftensfest hos os med min. 35 gaester, gnsker
vi tillykke med et gavekort pa en overnatning péa ét af vore hoteller.

Enkeltveerelse kr. 700,- m/morgenmad
Dobbeltveerelse kr. 800,- m/morgenmad

Hotel Lynggaarden enkeltveerelser kr. 600,- / dobbeltveerelse kr. 700,-

Minimum 20 personer ved eget lokale
Tilleeg sgndage og helligdage pa kr. 100,- pr. geest, ved selskaber under 40 gaester
Depositum ved selskaber under 20 geester, kr. 3000,- kr. Ved over 20 Gaester kr. 5000,-
B@rn under 12 ar halv pris.
Musiker og fotograf halv pris ved festpakker.



FEST TIL
FAST PRIS

pa Ostergaards Hotel og Hotel Lynggaarden

MIDDAGSARRANGEMENT

3 RETTERS SASONMENU / KLASSISK MENU



Hvide asparges m. rejer og
sauce hollandaise

Kalvefilet med forarsgrgnt,
nye kartofler m. persille smar
samt kalveglace

Rabarber Panna Cotta

m. bagte rabarber, krystalliseret hvid chokolade,

spr@dt drys og hyldeblomstsorbet

Laks og lyssej carpaccio, med
granataeble kerner og rucolasalat

Krondyr m. efterarsgrgnt, svampesauté,
dagens kartoffel og brombaersauce

Lime cheesecake m. hvid chokolade,
hindbaer og hindbaersorbet

Sprad skal m. kylling, svampe
og eerter, pyntes m. urter

Oksefilet m. asparges broccaoli,
gulergdder, grillet I@g, ribs,
nye kartofler og oksesauce

Jordbaermousse m. friske og marinerede jordbeer,

champagne broken gel,
spredt drys og rabarbersorbet

Raget andecarpaccio med syltede beder,
citrusmayo og salat af arstidens kal

Sprad gris med bagt selleri, vinter grent
0g a&bleglace

Chokoladekage med appelsinganache,
lakrids, spredt drys og
appelsinsorbet



Tarteletter med hgns i asparges

Honsesalat med sprgd bacon og syltede tranebaer

Laks Bellevue med rejer, urter i julienne
og krydderurtedressing

Kalvesteg stegt som vildt med waldorfsalat, surt, sgdt,
brunede/hvide kartofler, chips samt skysauce

Helstegt oksefilet med sprgde ovnkartofler
arstidens grgnt samt sauce bordelaise

Gammeldags oksesteg m. glaserede perlelgg, bgnner,
surt, s@dt, hvide kartofler samt skysauce

Stegt flaesk med hvide kartofler, redbeder og persillesovs

Kylling danoise m. rabarberkompot, agurkesalat,
sprade ovnkartofler samt kylling skysauce

Citronfromage
Hjemmelavet islagkage med baersauce og frugt
Lun aebletaerte med creme fraiche

Paere Belle Helene med chokoladesauce og vaniljeis



@stergaards Hotel

SPECIALITETER

Tilleeg til Pakkepris:
Forret og Dessert kr 50,- pr person
Hovedretter Kr. 75,- &r person

Forretter

Rimmet torsk med rgdbede crudité, syltede hokkaido, sennepmayo og karse
Kammusling m. grredrogn, glaskal, beder, ribs og urtesauce

Der serveres brgd og smgr til forretter

Hovedretter

Beef Wellington m. svampesauté, glaserede gulergdder,
asparges broccoli, knuste kartofler og rgdvinsglace

Iberico grisekrone m. bagte jordskokker, graeskar,
kal, bagt kartoffelmos og rosmarin sauce

Ost

4 slags danske oste med garniture

Desserter

(@stergaards desserttallerken
med et udvalg af desserter



Selskabsbuffet

Lakseroulade m. dressing
Tunmousse m. kapers og redlgg
Lufttgrret skinke m. melon og pesto

Rosastegt kalvefilet m. sauté
af svampe og lgg. Hertil rgdvinssauce

Kylling bryst supreme m. stegte grgntsager
2 slags kartofler, 2 slags salat og dressing
2 desserter og 2 slags ost

Brgd og smer

Kr. 375,-

Luksusbuffet

Varmrgget laks m. marinerede urter
Dampet hvid fisk m. urterasp
Rgget tun m. tangsalat
Coppa m. grillede grgnt
Kalvesteaks m.svampesauce
Braiserede svinekaeber i skysauce m. rodfrugter
Honningbagt laks m. spinat
2 slags kartofler, 3 slags salat og dressing
3 desserter og 3 slags ost
Bred og smer

Kr. &475,-

Receptionsbuffet

Specialiteter
6 slags efter saeson

Eks.

Lufttgrret skinke m. aeblesalat
Krydret okseinderlar m. rygeostecreme
Canapé m. laks
2 slags grignotons med sylt
2 slags ost

Sma kager m. creme

Kr. 295,-

Brunch / 3 timer

Roget laks m. urtecreme
3 slags péleeg
Lun leverpostej m. bacon og champignon
Scrambled eggs m. bacon og pglser
Amerikanske pandekager m. sirup
Skaereost og brie
Marmelade og Nutella
Ymer og drys
Morgenbasser
Rundstykker/mgllehjul
Kaffe/the og juice/maelk

Kr. 375,-

¥ Natmadsforslag *

l Lav-selv hotdogs

Palaegsplanke m. div tilbehgr og brad /ggekage m. bacon og purlgg
Byg selv burger Suppe m. flutes
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inkl. kaffe og te med lagkage og kringle:
kr. 175,- pr. person

@l og vand afregnes efter forbrug
en og bestilles til yderligere 20% af deltagerantallet.

?D:

HOTEL

@stergaards Hotel

@stergaards Hotel - Silkeborgvej 94 - 7400 Herning Hotel Lynggaarden - Industriparken 2 - Lind - 7400 Herning
TIf. +45 9712 4555 - info@oestergaardshotel.dk TIf. +45 5855 2200 - info@hotel-lynggaarden.dk
www.oestergaardshotel.dk www.hotel-lynggaarden.dk



